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Sie bieten HUTTWILER glutenfree an: Gute . l
Entscheidung! Denn immer mehr Menschen Wlssen
mochten oder mussen auf Gluten in ihrer
Nahrung verzichten. Unsere vielfaltigen Brot-,
Back- und Teigwaren in feiner Schweizer

Qualitat sind genau das Richtige fur Sie: Alle

Produkte sind 100 % sicher und glutenfrei.

Fur eine bewusste, genussvolle Ernahrung.

Was ist Zoliakie?
Unvertrag- Genetisch OO
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Gluten ist in vielen glutenfreie

Getreidesorten enthalten. q Ern ahrung

Viel Genuss. Ohne Gluten.

Gluten ist das Klebereiweiss in vielen Getreidearten. Wer unter
Zoliakie leidet, kann es nicht vertragen und reagiert schon bei
geringsten Mengen sehr empfindlich. Mit einer konsequent gluten-
freien Ernahrung konnen die Betroffenen gut leben. Helfen Sie
ihnen dabei. Mit HUTTWILER glutenfree.

www.huttwiler.com



HUTTWILER glutenfree:
Unser Markenname
verrat unsere Herkunft

HUTTWIL

Nur die eigene
Produktionsstétte

gibt absolute
Sicherheit

Unsere Produktion im Emmental

Huttwil ist ein historisches kleines
Stadtchen, gelegen zwischen Luzern
und Bern. Eingebettet in eine sanfte
Hdgellandschaft im Emmental, verfigt
Huttwil seit Jahrzehnten uber eine
ausgepragte Gewerbestruktur. Mit

dem Umbau der Teigwarenproduktions-
statte in ein Produktionszentrum

von ausschliesslich glutenfreien Lebens-

mitteln, reagierten wir von der

JOWA AG friihzeitig auf die Bediirfnisse
einer zunehmenden Anzahl von
Menschen mit Glutenunvertraglichkeit
oder -sensitivitat. Seit 2012 produzieren
wir in Huttwil Brot-, Back- und Teig-
waren unserer Marke HUTTWILER
glutenfree und haben somit eine
vollwertige Genussalternative ohne
Gluten geschaffen. Und darauf sind

wir stolz.



Unsere Sicher-Genuss-Garantie

% InHuttwil produzieren
>~ wir ausschliesslich

glutenfreie Lebens- 100 0/ 0)

mittel. Dadurch

sosteht ein sk SICHER

einer Kontamination.

laktosefrei weizenfrei

Die hauseigene Produktion
macht es maglich. unsere )
hohen Qualitats- und

Geschmacksstandards . Abgepackt wirdim
uneingeschrankt Reinraum. Das ist nicht
umzusetzen. nur 100% sicher,

sondern erlaubt uns
_ auch den Verzicht von
= ~.. Konservierungsstoffen.

Alles ausgezeichnet

Wir arbeiten flir unser gesamtes

Produktsortiment eng mit der

IG Zoliakie zusammen. HUTTWILER

glutenfree ist als Marke der JOWA AG

bei der IG Zéliakie der deutschen of European Coeliac Societies (AOECS) nur
Schweiz mit der Lizenz-Nummer CH-018 erteilt, wenn deren Kriterien eingehalten
als Hersteller eingetragen. Alle unsere  werden. Da eine Allergie leider selten
Produkte tragen daher das offizielle allein kommt und Glutenunvertraglichkeit
Glutenfrei-Symbol (durchgestrichene  oft mit anderen Allergien einhergeht, sind
Ahre im Kreis). Die Lizenz zur Nutzung  unsere Backwaren nicht nur glutenfrei,
dieses Symbols wird von der Association sondern auch laktosefrei und weizenfrei.

www.huttwiler.com



Wachstumsmarkt Glutenfrei

Profitieren Sie vom »Wachstumsmarkt +25 0/0*
Glutenfrei« mit passenden Produkten der Schweizer haben
von HUTTWILER glutenfree fiir Menschen eine Lebensmittel-

A . unvertraglichkeit
mit Zoliakie und ernahrungshewusste !

Konsumenten.
0/ .
Unsere Produkte sind: +46 0
1. in aufmerksamkeits- achten immer
starkem Design haufiger auf
2.aus eigener Produk- allergene
tionsstatte Inhaltsstoffe
3.in Schweizer Qualitat
4. zum Probieren und
Kennenlernen
Wir bieten:
@} - Mehr Abwechslung und
== Auswah! far Menschen
mit Zoliakie
+ einen ansprechenden Auf-
tritt fur interessierte
=0 Bxlfﬂu%iﬁl ' Probe- und Neu-K&ufer

=@ Pl

»Essenist inzwischen viel mehr als reine Nahrungs-
aufnahmen. Es ist ein Ausdruck von Lebensgefuhl.

Dazu gehort aktuell »Convenience to go« genauso wie
der bewusste Verzicht bei gluten- und laktosefreier
oder der veganen und vegetarischen Ernahrung.«

Ingo Schier, Vorsitzender der Geschaftsfiihrung
Nielsen Deutschland, Lebensmittelzeitung,

070 1 201 6 * Quelle: aha Allergiezentrum Schweiz



~Sicheres und
einfaches Handling
im backfesten
Beutell
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Laugenbrotchen Krustenbrotchen

Der Laugengenuss Tuypisch knuspriger Genuss
24 x 65 g/ Krt. 24x70 g/ Krt.
Art.-Nr. 950000001405 Art.-Nr. 950000001402
Saviva Art.-Nr. 904749 Saviva Art.-Nr. 908959

Fitnessbrotchen Sonntagsbratchen
Die Extraportion Ballaststoffe Das feine Multitalent

24x70 g/ Krt. 24x 65 g/ Krt.

Art.-Nr. 950000001403 Art.-Nr. 950000001404

Saviva Art.-Nr. 908930 Saviva Art.-Nr. 904750

AUFTAUEN UND
GENIESSEN

Lopfli

Der Schweizer Klassiker

20x 100 g/ Krt.
Art.-Nr. 950000005436
Saviva Art.-Nr. 913862

Probieren &
Kennenlernen

. . Brotchen Mix
6 x Krustenbrotchen + 6 x Fitnessbrotchen + 1980 g / Krt.

Art.-Nr. 950000004584

6 x Laugenbthhen + 6 X SonntﬂngrﬁtChen Saviva Art.-Nr. 910158
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Feine Vielfalt
zum Geniessen

Im cleveren Backbeutel sind die tief-
gekuhlten Backwaren blitzschnell im
Ofen aufgebacken, knusper-frisch und
warm servierbereit. Mehr Geschmack
mit weniger Aufwand geht nicht.
Probieren Sie es aus!



AUFTAUEN UND
GENIESSEN

: HASELNUSS
P MUFFIN
@ MUFFIN AUX
| NOISETTES ~

BEGLUTENFREETE

TIEFKUHL-
SORTIMENT

Suss -
die Kleinen

Entspannen und geniessen: Das fallt
mit unseren kostlichen Mini-Cakes und
den feinen Muffins ganz besonders
leicht. Ob als kleines Dessert nach dem
Essen, als Geniesserpause zum Kaffee
oder als siisses Bettmumpfeli.

Wir wiinschen angenehme Traume!



Wir
versissen
den Tag

BEGLUTENFREETE

SORTIMENT

www.huttwiler.com
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Kakaokuchen
Der kleine, feine Kakaogenuss
24x100 g/ Krt.

Art.-Nr. 950000001408
Saviva Art.-Nr. 904741

AUFTAUEN UND

GENIESSEN
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12 x Schokoladen-Muffin +

Litronenkuchen
Klein, fein und lecker zitronig
24x100 g / Krt.

Art.-Nr. 950000001406
Saviva Art.-Nr. 904740

Muffin Mix {:ENEE}
1620 g / Krt.

Art.-Nr. 950000005347

6 x Haselnuss-Muffin + 6 x Zitronen-Muffin Saviva Art -Nr. 913863



JOWA S

JOWA AG

Erlenwiesenstrasse 9

8604 Volketswil

Tel.: 044 947 99 00

E-Mail: kontakt@huttwiler.com
www.huttwiler.com
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